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青海牛肉汤招商加盟

生成日期: 2025-10-26

粉丝的筋斗，豆饼的韧感，百叶丝的柔软，牛肉的天香，初试勾留在舌尖，一会儿香气就填满口中的每一
寸地皮，齿缝舌苔无不被一种完美的感应津润的服服帖帖，一口汤喝下，即感受顺着汤的流淌，五脏六腑无不
舒畅，每个毛孔都舒展开来，从头暖到脚，被冬日严寒冻得有些僵的身体，俄然有了知觉，温暖无处不在般的，
且越吃越感受温暖，越感受热腾，热辣而热火，汗意已出来了，鼻腔也开始有所潮湿，以至无法自拔，健忘周
围所有，只是被这甘旨深深吸引，静心苦吃。 吃完牛肉汤，一般不会有意犹未尽的感受，因为老是太投入般的
吃进，等到喝完一口汤，幡然举头，才发现其实肚腹早已充实，但在过程，是永远无法自拔。没有十全十美的
产品，但有****的服务。青海牛肉汤招商加盟

 到过安徽淮南的朋友，大街小巷都见牛肉汤，地道淮南牛肉汤具有肉烂酥香、汤鲜味醇的特点。
淮南牛肉汤分咸淡两种，咸的牛肉汤肉肥味鲜，而甜牛肉汤只是不加盐或者加了少量的食盐，汤汁喝起来清爽
醇厚，两种都风味独特。
小编有幸得到淮南牛肉汤的精确配方，就跟大家分享这道美食菜谱的做法。
食材用料:牛肉500克、牛大骨500g、牛油500克。
香料配方:桂皮2克、八角5g、丁香1克、白芷2g、草果1个、香叶3片、香砂2个、甘草0.5克、花椒20粒、红辣
椒5个、山奈5克、陈皮4g。
调料:食盐2克、鸡精2克、味精2克、胡椒粉3克、姜片45克、大葱50g、辣椒粉200克、香菜10克。
淮南牛肉汤的做法:
1.把牛骨、牛肉洗净，清水泡制2小时，然后进行焯水。
2.焯好的放入到锅中，加入6斤水，把香料放入、大火烧开后放入牛肉，然后改中火熬煮，加入调料。
3.等牛肉熟透时，取出，放冷，在冰箱冷冻1小时，拿出来切成片即可成牛肉片。
4.牛油辣子制作:将牛油500克炼至没有腥味，放葱、姜片炸香捞出，下辣椒粉炸香即可。
5.把牛肉汤倒入碗中，加入牛油辣子、香菜、葱即可完成。
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至此，这道美食大功告成! 青海牛肉汤招商加盟洪福餐饮诚信做人，务实为民。

淮南牛肉汤具有鲜醇、清爽、浓香的特色;有咸汤、甜汤之分。咸的牛肉汤肉肥汤鲜，特别是加上葱段后，
滋味更鲜。不黑汤，喝多不上火，嗓不干，再配以粉丝和干丝;甜牛肉汤是指没加盐的牛肉汤，或者加少量盐的
牛肉汤，其味清爽，滋味醇厚。淮南牛肉汤高营养、高热能、低糖、低脂肪。冬季可抵御寒冷，夏季可大汗淋
漓。牛肉中的肌氨酸、维生素B6，增强抵抗力，促进蛋白质的新陈代谢和合成；肉毒碱用于支持脂肪的新陈代
谢，产生支链氨基酸；钾、锌、蛋白质促进肌肉的生长；亚油酸可以作为抗氧化剂；丙胺酸从饮食的蛋白质中
产生糖分；维生素B12对细胞的产生至关重要，能促进支链氨基酸的新陈代谢。

牛肉汤，完成了从北方游牧民族到中原汉族的漫漫旅程。也许，这就是淮南牛肉汤的来路。而淮南这个地理概
念，在当时泛指淮河以南、长江以北的广袤区域，与的淮南***一个省辖市行政区划，毫不相干。的淮南，与历
史上的淮南，亦不能齐肩。的淮南，不过继承了淮南国的衣钵，世袭了淮南国的历史文化遗产的精髓。牛肉汤，
不是谁发明的，也不是谁**早发现的。更直白一点讲，牛肉汤是一种饮食方法；更贴切地说，牛肉汤是食用牛肉的一种方式而已。
所以，牛肉汤作为牛肉的食用方式，显然不是从一开始就是固定不变，在宋、金时代，它从遥远的北方而来，随着时间的流逝、
历史的演进，内容逐渐丰富，以至形成的风格。或许，当初，北方游牧民族端在手上的牛肉汤，不过是一碗汤水里散落着数片牛
肉而已。

脑筋活一点，效率高一点。



第 3 页 / 共 3 页

牛肉汤+烧饼 牛肉汤和油酥烧饼简直就是绝配，饼一定要是刚出锅的，两面都烤得焦脆，透着浓郁的小麦
香和猪油香，一半直接咬着吃。 另一半泡在牛肉汤里，饼变得软糯，饼里浸透了浓郁的汤，好吃到停不下来。
两个人，就着牛肉汤，15个烧饼下肚，这也不是什么稀奇事哦。 牛肉汤+烙馍 淮南虽处于南方，这牛肉汤里却
透着一股“西北范儿”，除了烧饼，源自中原的烙馍也是牛肉汤的好搭档。这种馍是用未发酵的面粉烙出来的，
吃起来特别扎实顶饱。 牛肉汤+水煎包 牛肉馅、猪肉馅、韭菜鸡蛋馅儿的煎包，就着牛肉汤，夫复何求啊！
因为一碗汤，来到一座城 淮南牛肉汤并不算难做，自己在家也能搞一锅，外地的淮南牛肉汤，汤底清汤白
水，“味道不够，味精来凑”，充其量也就算是“牛肉粉丝汤”吧。有机会去淮南，喝一碗地道的牛肉汤岂不
是更好？！洪福餐饮以一百分的努力，换您十分满意。青海牛肉汤招商加盟

洪福餐饮 以人为本 以客为尊 优异服务。青海牛肉汤招商加盟

近年来，随着Z世代的飞速崛起，他们已经成为各行各业不可忽视的消费力量。与上一代相比，新生代消费
者更加**特行，拥有更开阔的视野，更强烈的好奇心，以及对新产品的强大接受能力。在此背景下，食品、饮
料行业产品迭代速度变得比以往更快，行业竞争格外激烈，食品、饮料品牌要想抓住年轻人的胃，需要用年轻
化的沟通方式与消费者玩在一起，抓住年轻人的心。纵观2019年各大食品饮料有限责任公司企业的财报，随着
经济的发展和人们生活水平的提高，人们消费思维及消费行为正在发生颠覆性的改变，而食品饮料行业也随之
进入一种以消费端不断倒逼产业端创新与升级的消费主义时代。老年人对产品的需求多种多样，其中延长寿命、
应对衰老是其定义焦庄烧饼，淮南牛肉汤，烧饼，牛肉汤产品的重要元素。而这种多元化需求将延伸至整个产
品生命周期，这将对从供应商到消费者的合作提出新要求。招商型企业必须基于消费需求，展开以产品为重点
的高质量创新，通过赢取消费者的好感度来攻占市场。青海牛肉汤招商加盟

淄博洪福餐饮有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有梦想有目标，有组
织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，在山东省淄博市等地区的食品、
饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，为公司的发展奠定的良好的行业基础，
也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和
不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂扬的的企业精神将**淄博洪福餐饮和您一起携手步入辉煌，共创佳
绩，一直以来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服
务来赢得市场，我们一直在路上！


